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B1. PATES IMPERIAUX (NEMS) °

B2. BEIGNETS DE CREVETTES

B3. CUISSES DE GRENOUILLES EN BEIGNET

B4. RAVIOLIS FRITS

B6. PATES CHINOIS AUX CREVETTES

B7. SAMOUSSAS AU BCEUF

B8. COQUILLES SAINT-JACQUES EN BEIGNET

B9. PLATEAU D’ASSORTIMENTS FRITS (1 PERS.)

B10. PLATEAU D’ASSORTIMENTS FRITS (2 PERS.)

26. OMELETTE AUX CREVETTES

27. OMELETTE AUX CRABES

28. ROULEAU DE PRINTEMPS [ ] °

29. BGEUF ET NEMS AUX VERMICELLES DE RIZ (] (] °

V1. RAVIOLIS AUX CREVETTES A LA VAPEUR

V2. RAVIOLIS AU PORC A LA VAPEUR

V5. RAVIOLIS PEKINOIS

V6. BRIOCHES AU PORC

V9. ASSORTIMENT DE RAVIOLIS A LA VAPEUR

16. POTAGE A LA PEKINOISE (] °

17. POTAGE AUX ASPERGES ET AUX CRABES L]

18. SOUPE THAILANDAISE

20. SOUPE AUX RAVIOLIS DE CREVETTES ET A LA VIANDE DE POR(| [

21. SOUPE AU VERMICELLE ET AU POULET

21A. SOUPE A LA SAIGONNAISE

21.B SOUPE A LA TONKINOISE °

23. SALADE NATURE

20. SALADE AU POULET

21. SALADE AUX CREVETTES

22. SALADE AU BCGEUF

1. FONDUE VIETNAMIENNE
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2A. AILE DE POULET FARCIE

2C. CRABE FARCI L]
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3M. MARMITE AUX FRUITS DE MER

4B. BGEUF AUX LEGUMES SUR PLAQUE CHAUFFANTE °

4F. FRUITS DE MER AUX LEGUMES SUR PLAQUE CHAUFFANTE (] o o

5B. BROCHETTES DE BCEUF (GARNIES*) °

5C. CREVETTES EN BROCHETTE (GARNIES*) °

5P. BROCHETTES DE POULET (GARNIES*)

6A. TRAVERS DE PORC SEL ET POIVRE

6C. PORC AU CARAMEL (FACON CHINOISE)

9A. NOUILLES SAUTEES AU BCEUF ET AU SATE

9B. NOUILLES SAUTEES AU BGEUF

9F. NOUILLES SAUTEES AUX FRUITS DE MER

9V. NOUILLES SAUTEES AUX VIANDES VARIEES

9S. VERMICELLES SAUTEES A LA MODE SINGAPOUR

10. MOULES SAUTEES A LA SAUCE HUITRE ET BASILIC

10A. MOULES SAUTEES AU SATE ET AU BASILIC

10C. MOULES SAUTEES AU CURRY
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30T. FRUITS DE MER AU BASILIC (]

30. CREVETTES A LA SAUCE PIQUANTE

31. CREVETTES A LA MENTHE

33. CREVETTES AUX CHAMPIGNONS NOIRS

34. CREVETTES AUX GERMES DE SOJA

35. CREVETTES SAUTEES SEL ET POIVRE
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37. CREVETTES AU GINGEMBRE

37A.CREVETTES A L'AIL

38. CREVETTES A LA SAUCE AIGRE-DOUCE

39. CREVETTES AU CURRY

30C. NOIX DE ST JACQUES A LA SAUCE PIQUANTE

31C. NOIX DE ST JACQUES A LA MENTHE

35C. NOIX DE ST JACQUES SAUCE HARICOTS NOIRS

36C. NOIX DE ST JACQUES AUX LEGUMES
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37C. NOIX DE ST JACQUES SAUCE HUITRE ET BASILIC (]

38C. NOIX DE ST JACQUES AU SATE

39C. NOIX DE ST JACQUES AU CURRY
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30F. FILET DE POISSON A LA SAUCE PIQUANTE

32F. FILET DE POISSON AUX LEGUMES

35F. FILET DE POISSON SAUCE HARICOTS NOIRS

38F. FILET DE POISSON A LA SAUCE AIGRE-DOUCE

30S. CALAMAR A LA SAUCE PIQUANTE o

325. CALAMAR AUX LEGUMES (] o

39S. CALAMAR AU CURRY ]

50. BGEUF AUX AMANDES (] °

50A. BCGEUF A LA SAUCE CANTONAISE

50B. BCEUF A LA SAUCE CANTONAISE PIMENTEE
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50T. BGEUF AU BASILIC

51. BCEUF AUX OIGNONS (] °

52. BCEUF AUX LEGUMES

53. BCEUF AUX CHAMPIGNONS NOIR (]

54. BCEUF AUX GERMES DE SOJA

56. BCEUF CHOP SUY

57C. BGEUF A LA CITRONNELLE

59. BCEUF AU CURRY

59A. BCEUF AU SATE

59. PORC AUX AMANDES (] °

60. PORC AU CARAMEL

61B. PORC AUX POUSSES DE BAMBOU

61. PORC AUX LEGUMES

62. PORC AUX CHAMPIGNONS NOIRS

LI I L R T O N R B O T

63. PORC AUX GERMES DE SOJA

68. PORC A LA SAUCE AIGRE-DOUCE

68A. PORC A L'ANANAS

70. CANARD LAQUE °

72. CANARD AUX LEGUMES °

73. CANARD AUX CHAMPIGNONS NOIRS (]

78. CANARD A L'ANANAS

79. CANARD AU CURRY

40. CUISSES DE GRENOUILLES A LA SAUCE PIQUANTE

o

47. CUISSES DE GRENOUILLES AU GINGEMBRE (]

S

48. CUISSES DE GRENOUILLES A LA SAUCE AIGRE-DOUCE °

3

49. CUISSES DE GRENOUILLES AU CURRY

©

49A. CUISSES DE GRENOUILLES AU SATE

78. POULET AUX AMANDES °

80C. POULET A LA SAUCE COCO

80T. POULET AU BASILIC

81B. POULET AUX POUSSES DE BAMBOU

83. POULET AUX CHAMPIGNONS NOIRS

@

o|ofo]|e

84. POULET AUX GERMES DE SOJA

B

85. POULET DU CHEF

86. POULET AUX CHOUX CHINOIS
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87. POULET AU GINGEMBRE (]

87C. POULET A LA CITRONNELLE °

88. POULET A L'ANANAS

89. POULET AU CURRY

83. RIZ CANTONAIS L]

84. RIZ BLANC

85. RIZ SAUTE AUX CREVETTES () °

94. GERMES DE SOJA SAUTES NATURE °

95. LEGUMES SAUTES °

96. NOUILLES SAUTEES NATURE °

97. NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES ° °

98. VERMICELLES DE RIZ SAUTEES AUX LEGUMES

99. VERMICELLE DE RIZ A LA VAPEUR

130.FRUITS DE MER AUX LEGUMES

150A. BGEUF A LA SAUCE CANTONAISE

150B. BCEUF A LA SAUCE CANTONAISE PIMENTEE

150T. BGEUF AU BASILIC

156. BEUF AUX LEGUMES

180C. POULET AU COCO THAILANDAIS
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180T. POULET AU BASILIC




